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FESTE FEIERN

Familie, Regionalität, Leidenschaft, Inspiration und Handarbeit, das sind Voraussetzungen für schöne Feste. Sei es für 

Geburtstagsfeiern, Hochzeiten, Familienfeste, größere Gruppenfeiern sowie Ihre Weihnachtsfeier. Lassen Sie sich von der 

beeindruckenden Atmosphäre im Wienerwald in entspanntem Ambiente verwöhnen. 

Feiern Sie Ihr Beisammensein im Chalet. Wir freuen uns, wenn Sie sich wohlfühlen, Natur, Küche und Gesellschaft genießen 

und wir Ihnen ein Lächeln auf die Lippen zaubern können.
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MUSIK / TANZ

Gerne bieten wir Ihnen in unserem Restaurant die Möglichkeit, Ihre Veranstaltung mit Musik und Tanz zu bereichern. 

Damit ein reibungsloser Ablauf sowie die Sicherheit aller Gäste gewährleistet sind, gelten hierfür folgende Voraussetzungen:

VORAUSSETZUNGEN FÜR DEN TANZBEREICH

	  Der Tanzboden wird ausschließlich in dem von uns freigegebenen Bereich eingerichtet.

	  Der Boden muss eben, rutschfest und für Tanzveranstaltungen geeignet sein.

	  Die maximale Anzahl der tanzenden Personen richtet sich nach den räumlichen Gegebenheiten.

	  Den Anweisungen unseres Personals ist jederzeit Folge zu leisten.

VORAUSSETZUNGEN FÜR MUSIK & DJ

Musik mit DJ ist ausschließlich an dem vorhandenen und von uns vorgesehenen DJ-Anschluss möglich.

Ein DJ-Einsatz ist nur dort möglich, wo dieser Anschluss vorhanden ist.

Eigene technische Änderungen, zusätzliche Anschlüsse sind nicht gestattet.

Die Lautstärke richtet sich nach den behördlichen Vorgaben sowie unseren Hausregeln.

Eigene Boxen, Lautsprecher, Mischpulte oder sonstige Geräte zur Veränderung der Lautstärke sind nicht gestattet.

DJ-SERVICE (OPTIONAL)

Auf Wunsch organisieren wir gerne einen passenden DJ für Ihre Veranstaltung.

Externe DJs sind ebenfalls verpflichtend an den vorhandenen DJ-Anschluss gebunden.

Ein DJ-Auftritt ist nur unter den oben genannten technischen Voraussetzungen möglich.

Bitte beachten Sie:  Dieses Paket ist nicht in der Mindestkonsumation enthalten und wird separat berechnet.

Gerne beraten wir Sie persönlich und erstellen ein individuelles Angebot passend zu Ihrer Veranstaltung.

GRUPPENANGEBOT

Wir freuen uns sehr über Ihr Interesse an einer Gruppenreservierung in unserem Haus. Bitte entnehmen Sie alle relevanten Informationen 

diesem Angebot sowie den Dateien im Anhang. Da es sich um ein unverbindliches Angebot handelt, wurde noch keine Reservierung getä-

tigt. Wir benötigen eine Zusage in schriftlicher Form (per E-Mail) um die Reservierungsanfrage fixieren zu können. Wir freuen uns auf Ihre 

Rückmeldung!

MENU

Wir bitten um Bekanntgabe einer vorab vereinbarten Speisenauswahl um bestmöglichen Service und zeitgleiches Einstellen der 

Speisen garantieren zu können. Bespielhafte Menüvorschläge finden Sie nachstehend. Wir bitten um Verständnis, dass wir für 

Gruppen keine a la Carte Bestellungen sowie Buffetbewirtung anbieten können. 
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TISCHDEKORATION / BLUMENSCHMUCK 

Damit Ihre Feier rundum stimmig wirkt, kümmern wir uns um die perfekte Tischgestaltung: 

Frische Blumen in stylische Vasen und elegante Kerzenständer sorgen für ein warmes, einladendes Ambiente

– wir setzen auf liebevolle Details, die Ihre Tische zum echten Hingucker machen.

KUCHEN / TORTE / TARTE

Gerne bieten wir Ihnen für Ihre Feier eine Auswahl an hausgemachten Tarten und Kuchen an – 

ideal als stilvoller Abschluss oder süßes Highlight Ihrer Veranstaltung.

AUSWAHL 

Schokoladen-Tarte        Zitronen-Tarte       Apfel-Nuss-Kuchen 

Alle Tarten und Kuchen sind mindestens 2 Tage im Voraus zu bestellen, um höchste Qualität und Frische zu gewährleisten.
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SPERRSTUNDE / KÜCHENSCHLUSS

Unsere Öffnungszeiten sind: Mi - Sa: 12:00 Uhr - 23:00 Uhr, So: 12:00 Uhr - 22:00 Uhr. Wir bitten um Verständnis, dass auch bei 

Gruppenreservierungen unsere regulären Küchenzeiten gelten: Küche Mi - Sa: 12:00 Uhr - 21:30, Küche So: 12:00 Uhr - 21:00 

Uhr.

Eine Verlängerung nach Sperrstunde ist nur bei exklusiv Buchung des gesamten Restaurants möglich bis maximal 2:00 Uhr Früh. 

Eine Absprache vorab ist dafür unbedingt notwendig, da für eine Verlängerung zusätzliches Personal eingeplant werden muss. 

ANZAHLUNG

Sofern nicht anders schriftlich vereinbart, ist bei Gruppenreservierungen eine Anzahlung in der Höhe von 20% der zu 

erwartenden Konsumation zu leisten, die bis spätestens 14 Tage vor der Veranstaltung auf dem von uns angegebenen Konto 

eingelangt sein muss. Bei Großveranstaltungen behalten wir uns die Höhe der Anzahlungssumme vor. 

 

ZAHLUNGSMÖGLICHKEITEN

Direkt nach der Veranstaltung: Barzahlung, Bankomat, Visa, Mastercard.

FIRMENKUNDEN: Eine Überweisung nach Rechnungslegung ist möglich, sofern eine Anzahlung geleistet wurde. 

Bitte um Bekanntgabe ob dies gewünscht wird! Ab 15 Personen bitten wir um Verständnis, 

dass nur eine Gesamtrechnung möglich ist.

VORBEHALT VON PREISÄNDERUNGEN

Unsere Produkte unterliegen wechselnden Preisen, insbesondere aufgrund saisonaler Schwankungen, Erhöhungen von Liefe-

rantenpreisen, Veränderung des VPI (Verbraucherpreisindex), weshalb es zu Änderungen der Preise kommen kann. Es werden 

daher Preisänderungen in einem sachlich gerechtfertigten Umfang vorbehalten.

Bei Abweichungen der Preisangaben für Speisen und Getränke in diesem Angebot und unserer aktuellen Speise- und 

Getränkekarte, gelten die zum Zeitpunkt der Endabrechnung (=Tag der Konsumation) aktuellen Preise der im Restaurant 

aufliegenden Speise und Getränkekarte. Diese Bestimmung gilt sinngemäß auch für Menüpreise und Getränkepauschalen. Das 

heißt bei Abweichungen zum Angebot gelten die am Tag der Endabrechnung geltenden Preise.

Wir weisen ausdrücklich darauf hin, dass für alle unsere Angebote und Leistungen unsere  AGB gelten.
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MENÜVORSCHLÄGE

Grundsätzlich kann die Menüfolge nach Absprache aus unserer aktuellen Speisekarte individuell zusammengestellt werden. 

Bitte beachten Sie, dass folgende Speisen aus unserer Speisekarte aus organisatorischen Gründen nicht in das Menü integriert-

werden können:

Beef Tatar*, Wiener Schnitzel, Carpaccio, Rehrücken, Cheeseburger, alle Salate außer Frühlingssalat

Grundsätzlich sind maximal 2 Wahlmöglichkeiten bei Vor- und Nachspeise sowie max. 3 Wahlmöglichkeiten bei der 

Hauptspeise in das Menü integrierbar. Zwischengang sowie Kindermenü können zusätzlich ergänzt werden – 

hier allerdings ohne Wahlmöglichkeit.  Ab 61 Personen müssen Vor- und Nachspeise für alle Gäste gleich sein. 

Beim Hauptgang sind max. 2 Optionen möglich. Eine vegetarische Menüvariante ohne Wahlmöglichkeit kann ergänzt werden.

Um Ihnen die Auswahl zu erleichtern, finden Sie anbei einige beispielhafe saisonabhängige Menüvorschläge. Aufgrund von saiso-

nalen Kartenwechseln bitten wir um Menüvereinbarungen frühestens 4 und spätestens 2 Wochen vor Reservierungstermin.

* Beef Tatar bei einer Gruppe bis max. 60 Personen möglich.

APERITIF

GENIESSEN SIE 1 STUNDE PROSECCO FREE FLOW (UNLIMITIERT)

PRICKELNDER GENUSS OHNE LIMIT!

INKLUSIVE:

CANELLA PROSECCO DOCG MILLESIMATO
FOLLADOR LAELIA PROSECCO ROSÉ DOC

KATTUS SPUMINO 0.0% ALKOHOLFREI

Alternativ haben Sie auch die Möglichkeit zum Aperif, aus unserer aktuellen 

a la carte Karte 3 Wahlmöglichkeiten auszuwählen.

FINGERFOOD

BEEF TARTAR HÄPPCHEN APFELWASABICREME
FISCH HÄPPCHEN NACH SAISON AVOCADOCREME

KRÄUTER HÄPPCHEN VEGETARISCH
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MENÜVORSCHLAG 1

VORSPEISE

BURRATA 

GESCHMOLZENE PARADEISER / OFENPAPRIKA / PESTO
ODER

BEEF TATAR 

LEICHTE APFELWASABICREME / WACHTELEI / GRANDIOSO

HAUPTGANG

BEIRIED (RUMP STEAK) 

ERDÄPFEL / WHISKY PFEFFERSAUCE*
ODER

FISCH DER SAISON

ODER

RISOTTO DER SAISON 

WAHLWEISE MIT ODER OHNE GARNELEN
 

HAUPTGANG

FILETSPITZEN 

SAUCE STROGANOFF / FETTUCCINE
ODER

RISOTTO DER SAISON 

WAHLWEISE MIT ODER OHNE GARNELEN
 

DESSERT

PRALINEN-SCHOKOLADEN MOUSSE 

MIT FRÜCHTEN DER SAISON
ODER

CHALET CHEESECAKE 

SALZKARAMELL / CHEESECAKEEIS / HALVA

* Zum Beiried max. 1 x Beilage und max. 1 x Sauce vorab wählbar.

DESSERT

SORBET 

PROSECCO / MINZE
ODER

PRALINEN-SCHOKOLADEN MOUSSE

MIT FRÜCHTEN DER SAISON

DESSERT

PRALINEN-SCHOKOLADEN MOUSSE 

MIT FRÜCHTEN DER SAISON

MENÜVORSCHLAG 2

VORSPEISE

RINDERKRAFTSUPPE 

FLEISCHSTRUDEL / SCHNITTLAUCH
ODER

SUPPE DER SAISON 

KINDERMENÜ

VORSPEISE

RINDERKRAFTSUPPE 

FLEISCHSTRUDEL / SCHNITTLAUCH

HAUPTGANG

KINDER WIENER SCHNITZEL (VOM KALB)

ERDÄPFELCHIPS / KETCHUP 
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KLEINE GETRÄNKEPAUSCHALE 
(FÜR 4 STUNDEN)

WASSER SAN PELLEGRINO / ACQUA PANNA
FRUCHTSÄFTE APFELSAFT NATURTRÜB UND KLAR, 

BIRNENNEKTAR, TRAUBENSAFT
SOFTDRINKS HAUSGEMACHTER EISTEE, CHALETNADE, 

COCA COLA, COLA ZERO, SODA ZITRONE/HOLUNDER/
HIMBEERE, ALMDUDLER, ORANGINA

KAFFEE / TEE

WEIN PAUSCHALE (FÜR 4 STUNDEN)

WEISSWEIN

GRÜNER VELTLINER DAC – WEINGUT FRANK, NIEDERÖSTERREICH
SAUVIGNON BLANC – WEINGUT GOLLENZ, STEIERMARK

ROTWEIN

ZWEIGELT – WEINGUT FRANK, NIEDERÖSTERREICH
BLAUFRÄNKISCH – WEINGUT KERSCHBAUM, BURGENLAND

ROSEWEIN

ROSE  VOM ZWEIGELT –  WEINGUT HAGN, NIEDERÖSTERREICH

PUNSCH  UND MARONI (SAISONAL)

HAUSGEMACHTER ORANGENPUNSCH  

MARONISACKERL 

GROSSE GETRÄNKEPAUSCHALE 
(FÜR 4 STUNDEN)

WASSER SAN PELLEGRINO / ACQUA PANNA
FRUCHTSÄFTE APFELSAFT NATURTRÜB UND KLAR, 

BIRNENNEKTAR, TRAUBENSAFT
SOFTDRINKS HAUSGEMACHTER EISTEE, CHALETNADE, 

COCA COLA, COLA ZERO, SODA ZITRONE/HOLUNDER/
HIMBEERE, ALMDUDLER, ORANGINA

BIER 0,3 L / 0,5 L OTTAKRINGER BIO PUR, TRUMMER BIO ZWICKL
ALKOHOLFREIES BIER NULL KOMMA JOSEF

KAFFEE / TEE

OPTIONALE WEIN- & GETRÄNKEPAUSCHALEN
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Für besondere Highlights bei Ihrer Veranstaltung bieten wir eine freistehende Badewanne an, die mit

Eis befüllt wird und als sinnvolle Präsentationsfläche für den Getränkeausschank dient.

Getränke-Packages (verpflichtend). Die Getränkebadewanne kann ausschließlich in Kombination mit
einem der fünf Packages gebucht werden. Eine Kombination mit einer Getränkepauschale ist nicht möglich.

Buchbar ab 40 Personen. Die Kosten für das jeweils gewählte Getränke-Package werden separat berechnet.

Gerne beraten wir Sie persönlich und stellen das passende Package für Ihre Veranstaltung zusammen.

OPTIONALE FREISTEHENDE GETRÄNKEBADEWANNE – ICE BAR

WEIN PACKAGE 
NUR IN KOMBINATION MIT UNSERER ICE-BAR BUCHBAR

24 FLASCHEN WEISSWEIN AUS UNSERER WEINKARTE

CHAMPAGNER PACKAGE
NUR IN KOMBINATION MIT UNSERER ICE-BAR BUCHBAR

24 FLASCHEN CHAMPAGNER

18 FLASCHEN CHAPUY CHAMPAGNER BLANC DE BLANC 0,75L
6 FLASCHEN CHAPUY CHAMPAGNER ROSÉ 0,75L LUXURY PACKAGE

NUR IN KOMBINATION MIT UNSERER ICE-BAR BUCHBAR

6 FLASCHEN PERRIER-JOUËT CHAMPAGNER 0,75L
6 FLASCHEN MOËT ICE IMPÉRIAL 0,75L

6 FLASCHEN MOËT IMPÉRIAL 0,75L
2 FLASCHEN CHAPUY CHAMPAGNER MAGNUM 1,5 L

6 FLASCHEN MOËT ROSÉ IMPÉRIAL 0,75L
6 FLASCHEN ALKOHOLFREIER PROSECCO KAWUS SPUMINO 0,75L

48 AUSTERN PERLES NOIRES

FRISCHE ERDBEEREN UND MELONE

MIX PACKAGE
NUR IN KOMBINATION MIT UNSERER ICE-BAR BUCHBAR

6 FLASCHEN PROSECCO DOCG 0,75L
6 FLASCHEN CHAPUY CHAMPAGNER BLANC DE BLANC 0,75L

6 FLASCHEN BRÜNDLMAYER BRUT SEKT 0,75L
6 FLASCHEN BRÜNDLMAYER SEKT ROSÉ 0,75L

6 FLASCHEN ALKOHOLFREIER PROSECCO KATTUS SPUMINO 0,75L
24 RED BULL 0,33L

24 RED BULL SUGARFREE 0,33L

PROSECCO/SEKT PACKAGE 
NUR IN KOMBINATION MIT UNSERER ICE-BAR BUCHBAR

24 FLASCHEN SCHAUMWEIN

12 FLASCHEN PROSECCO CANELLA DOCG 0,75L
6 FLASCHEN PROSECCO ROSE LAELIA DOC 0,75L

6 FLASCHEN BRÜNDLMAYER BRUT SEKT 0,75L
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WINTERGARTEN

Unser Wintergarten mit gemütlichem Kamin und herrlichem Blick auf die umliegende Natur bietet ein stilvolles Ambiente  und 

lädt zu entspannten Stunden in warmem, einladendem Flair ein. Der Wintergarten kann gesamt für bis zu 60 Personen exklusiv 

gebucht werden, oder wahlweise die linke oder rechte Seite für maximal je 30 Personen.
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WOHNZIMMER

Unser Wohnzimmer, ein ruhiger Rückzugsort mit 

warmem, atmosphärischem Flair, der Platz für bis zu 43 

Personen bietet und zu exklusiven, entspannten Zusam-

menkünften einlädt.
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GARTEN

Unser Garten bietet einen idyllischen und sonnigen Rückzugsort für entspannte Stunden im Freien. 

Der gesamte Garten kann für bis zu 120 Personen exklusiv reserviert werden.  Alternativ bieten wir Ihnen 

die linke oder rechte Seite für maximal je 45 Personen an.


